
B r u n c h  c o r n e r 

 
Huîtr es « Gi l lardeau » numéro 3  

« Gi l lardeau » oysters number 3

3p/248 6p/478 12p/928 

Truite Onake du pays basque fumeé, 
crème épaisse  258

Smoked ‘Onake’ t r out f r om basque region, 

sour cream

Sélect ion de f r omages fer miers af f inés 398
Art isan French cheeses select ion

La planche de charcuter ie art isanale 398
Art isan cold cuts select ion

Le Croque Louise au St Nectai r e 

 à la t ruf fe noir e 188
Croque Louise with St Nectai r e cheese and black truf f le

m a i n  c o u r s e s
t o  s h a r e 

( s e r ve s  2  t o  4 )

Sole de Bretagne à la Grenobloise, pousses d’épinards, 

pommes fondantes  1458 
“Grenobloise” Br i t tany dover sole,  spinach, 

conf i t  potatoes (serves 2-4)

Poulet Jaune rôt i ,  r iz gourmand de Ni igata en cocotte, 
pet i te salade  1288

Roasted Hong Kong yel low chicken, Ni igata r ice “en cocotte”, 
salad (50 mins preparat ion)

La côte de veau de la i t  du Limousin rôt ie, 

grat in Dauphinois jus de veau  1458
Roasted milk- fed Limousin veal  chop, 

“Dauphinois” potato grat in,  veal  jus (serves 2-4)

L o u i s e  c l a s s i c s

Cheveux d’anges, caviar Kr ista l ,  t ruf fe noir e,  kombu 
Angel hair  pasta,  Kr ista l  caviar ,  black truf f le,  kombu 

(10g. caviar)   498
(20g. caviar)   888

Œuf fumé, pulpe de pomme de terr e,  chor izo, sarras in  188
Smoked organic egg, potato, chor izo, buckwheat

Inspir ed by Odette s ignature dish

Cuisses de grenoui l les en pers i l lade,
purée de pers i l ,  croûtons  288

Sautéed Hong Kong f rog legs, pars ley, gar l ic cr isps

Le tartare de boeuf ‘Polmard’,  f r i tes maison, salade  358
Polmard’ beef tartar ,  homemade French f r ies,  sa lad

“Louise” pâté en croûte à la  t ruf fe noir e  288
Homemade Louise black truf f le pâté en croûte

B R U N C H  c o c k t a i l s
1 4 8

Vani l le L Sidecar
Saint Ear l  Grey

Seasonal Margar i ta
Liquor ista

Cloud in disguise
Mul led Fashion

b r u n c h  M o c k t a i l s
9 8

Melat i  garden
Jasmine Spr i tz

Romeo et Ju l iette
Seasonal Colada

F r e s h  J u i c e s

6 8

Pineapple, Orange, Apple, Grapefrui t

c o f f e e s  &  t e a s
Espresso 58

Double Espresso, Americano, Cappuccino, 
Latte,  F lat  White,  Macchiato, Mocha 68

Breakfast tea,  Ear l  Grey, Jasmine Green, 
Long J ing Green, Verbena, Mint, 

Chamomile,  Iced Tea with lemon 68

#louisehkg 10% service charge appl ies

S w e e t  C o r n e r

    Mi l le feui l les aux poir es caramél isées, 
glace au pain d’épices  158

Caramel ized pear mi l le feui l les,  gingerbread ice cream

      Les f ra ises marinées au c i t r on, crème crue à 
la vani l le de Tahit i ,  sorbet r hubarbe,

 jus de f ra ise,  “Arlettes” croust i l lantes 158
Marinated strawberr ies with lemon, 

Tahit i  vani l la raw cream, rhubarb sorbet,
 st rawberry ju ice, caramel ized “Arlettes”

Vér i tables cannelés Bordelais 3p  58
Tradit ional  homemade cannelés

     «  Louise » madeleines 3p  98

 Sélect ion de glaces et sorbets maison  138
Homemade ice cream and sorbets select ion


